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Herzlich Willkommen im Wurznwirt
Welcome to Wurznwirt



Speisekarte / Menu

AUS DEM SUPPENTOPF
Soups

Rindsuppe 6,90 €.........................................................................................................................................
Beef soup (A, C, G, L)

– mit Leberknödel
– mit Frittaten
– mit Kaspressknödel

Ungarische Gulaschsuppe mit Brot 8,90 €...........................................................................................
Hungarian Goulash soup with bread (A, L)

VORSPEISEN, SALATE
Appetizers, Salads

Kleiner gemischter Salat 6,50 €..............................................................................................................
Small mixed salad (M)

Insalata estiva 18,90 €................................................................................................................................
Grüner Salat, Paprika, Orangen, schwarze Oliven, Fenchel, mit Garnelen oder Hähnchen · Green salad,
peppers, orange, black olives, fennel, shrimps or chicken (B, M)

Kaspressknödel mit Salat und hausgemachtem Senf-Dressing 14,50 €.......................................
Cheese dumplings with salad and homemade dressing (A, C, G, M)

Gegrillte Hähnchenstreifen auf Salat mit Pfirsich / Croutons 16,90 €........................................
Parmesan, Pfirsich und Walnüssen · Grilled chicken strips on salad with peach, Parmesan, croutons, walnuts
(A, G, H)

Geräucherte Forelle auf Salatbett 17,90 €.............................................................................................
mit hausgemachtem Senf Dressing · Smoked trout on a bed of lettuce with homemade mustard dressing (D, M)

PASTA

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem gemischten Salat 16,90 €.........................................
Hausgemachte Käsespätzle · Home made cheesey spaetzle with fried onions, served with a small salad
(A, C, G, M)

Spaghetti mit Tomatensoße und Basilikum 11,90 €............................................................................
Spaghetti with tomato sauce and basil (A)

Spaghetti aglio e olio 10,90 €...................................................................................................................
Spaghetti with garlic and olive oil (A)

– mit Garnelen · with shrimps  ....  18,90 €  (A, B)
– mit Hühnerbruststreifen · with chicken breast  ....  17,90 €  (A)



Speisekarte / MenuHauptspeisen · Main Courses

WASSER UND WEIDE
Water & Pasture

Zanderfilet gebacken mit Kartoffelsalat 20,90 €................................................................................
Deep-fried pike perch fillet with potato salad (A, C, D, M)

Heimische Forelle im Ganzen gebraten 22,90 €.................................................................................
mit Kartoffeln und zerlassener Mandel-Butter · Whole pan-fried local trout with potatoes and melted almond
butter (D, G, H)

Rindergulasch mit hausgemachten Spätzle 21,90 €...........................................................................
Beef goulash served with homemade spaetzle (A, C)

Geschnetzeltes in Waldpilzrahmsoße mit Spätzle 16,90 €..............................................................
Sliced meat with wild mushrooms sauce and spaetzle (A, C, G)

Schweineschnitzel „Wiener Art" mit Pommes 19,90 €......................................................................
Pork cutlet in Viennese style served with french fries (A, C)

Teufelstoast mit Schweinskarree 19,90 €.............................................................................................
pikanter Soße, Salat und Pommes · Devil's toast with pork loin, spicy sauce, salad and fries (A, G, M)

WESTERN CORNER

Spareribs in BBQ-Sauce mit Pommes und Coleslaw Salat 24,50 €................................................
Pork ribs in BBQ sauce with french fries and coleslaw (L, M, O)

Wurznwirt-Burger mit Pommes 18,90 €...............................................................................................
Rind, Käse, Salat, Rote Zwiebelkonfitüre und hausgemachte Soße · Beef patty with cheese, lettuce, red onions
jam with homemade sauce (A, C, G, O)

Chicken-Burger mit Pommes 15,90 €....................................................................................................
Gebackene Hähnchenbrust, Salat und Senf-Mayo-Soße · Baked chicken breast, lettuce and mustard mayo
sauce (A, C, M)

Veggie-Burger mit Pommes 18,90 €.......................................................................................................
Ziegenkäse, Salat, Himbeersoße, Balsamico · Goat's cheese, salad, raspberry sauce, balsamic vinegar (A, G)

Hot Dogs

Hot Dog New York Style 7,90 €...............................................................................................................
Frankfurter, Ketchup, Mayo, geröstete Zwiebeln (A, C, O)

BBQ Bacon Hot Dog 9,90 €.......................................................................................................................
(A, C, M, O)

Chili Cheese Hot Dog 12,90 €...................................................................................................................
Frankfurter, Ketchup, Mayo, geröstete Zwiebeln, Cheddar (A, C, G, O)



ZUR BROTZEIT GIBT'S
Snacks

Weißwurst mit Brezn 11,90 €...................................................................................................................
White sausage with Pretzel (A, C, M)

Bayerischer Wurstsalat mit Brot 11,90 €...............................................................................................
Bavarian sausage salad with bread (A)

Schweizer Wurstsalat mit Brot 13,90 €.................................................................................................
Lyoner sausage salad with cheese and bread (A, G)

Currywurst mit Pommes 13,90 €.............................................................................................................
Curry sausage with french fries (A, M, O)

Laugenbrezn 2,50 €....................................................................................................................................
Pretzel (A, C)

WAS SÜSSES
Desserts

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 14,90 €...................................................................................................
Austrian emperor's pancake with apple sauce (A, C, G)

Schoko-Nuss-Küchlein mit Vanilleeis und Sahne 7,90 €.................................................................
Chocolate-hazelnut bundt cake with vanilla ice cream and whipped cream (A, C, E, G)

Apfelstrudel mit Eis und Sahne oder Vanillesoße 7,90 €..................................................................
Apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream or vanilla sauce (A, C, G)

1 Kugel Eis / One scoop of ice cream 2,00 €........................................................................................
Schoko · Vanille · Erdbeere — Chocolate · Vanilla · Strawberry (G)

Gemischtes Eis mit Sahne / Mixed ice cream 6,90 €........................................................................
Vanille, Schokolade, Erdbeere · Vanilla, Chocolate, Strawberry (G)

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 8,90 €..........................................................................
Vanilla ice cream with hot raspberry and whipped cream (G)

Wir haben täglich ein frisches Angebot hausgemachter Kuchen und Torten
sowie Eisspezialitäten – unsere Kollegen im Service beraten Sie gern!

We have a daily fresh offer of homemade cakes and ice-creams –
our colleagues in service will be happy to advise you!

KAFFEESPEZIALITÄTEN
Coffee Specialities

Espresso  (4) 3,00 €
Doppio  (4) 5,10 €
Cappuccino klein  (4, G) 4,10 €
Cappuccino groß  (4, G) 5,40 €
Latte Macchiato  (4, G) 4,50 €

Tasse Kaffee  (4) 4,00 €
Haferl Kaffee  (4) 5,40 €
Milchkaffee  (4, G) 4,80 €
Heiße Schoko  (G) 4,50 €

Frisch gebacken — ca. 10 Min. voller Vorfreude! · Freshly baked — about 10 min of happy anticipation!



WARME GETRÄNKE
Hot Drinks

Tee – Schwarz, Grün, Früchte, Pfefferminz, Kamille, Ingwer, Hagebutte, Kräuter 3,50 €......
(4)

Heiße Zitrone 2,90 €..................................................................................................................................
Hot lemon

Tee mit Rum 4,90 €.....................................................................................................................................
(4)

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Non-Alcoholic Beverages

Tafelwasser spritzig 0,3 l  2,90 €   |   0,5 l  4,20 €
Soda-Zitrone 0,3 l  3,40 €   |   0,5 l  4,50 €
Leitungswasser 2,50 €
Libella Zitronenlimo  (1, 3, 4, 9) 0,3 l  3,80 €   |   0,5 l  4,80 €
Mineralwasser Adelholzener Still / Classic 0,5 l  4,40 €
Coca-Cola  (3, 4, 6, 7, 9) 0,33 l  4,30 €
Coca-Cola Zero  (1, 3, 4, 6, 7, 9) 0,33 l  4,30 €
Fanta  (1, 3) 0,33 l  4,30 €
Almdudler  (1, 3) 0,35 l  4,30 €
Tonic, Bitter Lemon  (1, 9) 0,2 l  4,50 €
Libella Eistee Pfirsich / Peach Ice Tea  (1, 3) 0,5 l  4,80 €
Libella Cola Mix  (1, 2, 3, 4) 0,5 l  4,80 €
Fruchtsäfte  (Apfel, Orange, Johannisbeer, Mango, Rhabarber) 0,2 l  3,40 €  |  0,5 l  5,40 €

SAFTSCHORLEN / SPRITZERS

Apfel, Orange, Johannisbeer, Mango, Rhabarber, Holunder 0,3 l  3,80 €   |   0,5 l  4,80 €

FASSBIERE
Draft Beers

0,3 l 0,5 l
Wieninger Teisendorfer Hell  (A) 3,70 € 4,70 €

hell · mild · süffig  |  Alc: 5,0 % vol.  |  Stammwürze 11,6°

Wieninger Radler  (A) 3,70 € 4,70 €

Wieninger Hefe Weißbier  (A) 3,90 € 5,00 €
hefig · spritzig · fruchtig  |  Alc: 5,3 % vol.  |  Stammwürze 12,8°

Wieninger Weißbier – Zitrone  (A) 3,90 € 5,00 €



Flaschenbiere / Bottled Beers

0,5 l
Wieninger Ruperti Pils  —  0,33 l  (A) 4,40 €

elegant · hopfenaromatisch · schlank  |  Alc: 5,0 % vol.  |  Stammwürze 11,7°

Wieninger Guidobald Dunkel  (A) 4,70 €
herb · röstaromatisch · dunkel  |  Alc: 5,0 % vol.  |  Stammwürze 12,9°

Wieninger Hefe Weißbier Leicht  (A) 5,00 €
leicht · alkoholreduziert · fruchtig  |  Alc: 2,9 % vol.  |  Stammwürze 7,9°

Wieninger Hefe Weißbier Dunkel  (A) 5,00 €
hefig · malzig · fruchtig  |  Alc: 5,2 % vol.  |  Stammwürze 12,8°

Wieninger 1813 Naturtrüb  (A) 5,00 €
mild · raucharomatisch · malzig  |  Alc: 4,90 % vol.  |  Stammwürze 11,8°

Wieninger alkoholfreies Weißbier  (A) 5,00 €
leicht · kalorienarm · weißbierig  |  Alc: < 0,5 % vol.

Wieninger Hell alkoholfrei  (A) 5,00 €
hopfig · kalorienarm · leicht  |  Alc: < 0,5 % vol.

Wieninger Natur Radler alkoholfrei  (A) 5,00 €
hopfig · kalorienarm · leicht  |  Alc: < 0,5 % vol.

WEINE
Wines

Weißweine / White Wines

0,125 l 0,25 l
Schmidt Grüner Veltliner  (F) 3,20 € 5,80 €
Castelfeder Pinot Grigio  (F) 3,30 € 6,20 €

Spritzer

klein groß
Weinschorle, Sommerspritzer  (F) 4,40 € 6,70 €

Rotweine / Red Wines

0,125 l 0,25 l
Schmidt Blauer Zweigelt  (F) 3,20 € 5,80 €
Blaufränkisch Markowitsch  (F) 3,90 € 6,80 €

Rosé Wein / Rosé Wine

0,125 l 0,25 l
Stift Göttweig Rosé  (F) 3,90 € 6,80 €

Schaumweine / Sparkling Wine

0,125 l 0,75 l
Inflagrante Frizzante secco  (F) 2,90 € 15,90 €



APERITIF

0,25 l
Aperol Spritz  (1, F) 7,50 €
Hugo  (F) 7,50 €
Black Hugo  (F) 7,50 €
Sarti Spritz  (F) 7,50 €
Wildberry Lillet  (F) 7,50 €
Limoncello Spritz  (F) 7,50 €

SPIRITUOSEN
Spirits  –  2 cl

SCHNÄPSE
Grassl Bauern Obstler 3,20 €
Grassl Gebirg Enzian 3,20 €
Schroffen Zirbener 3,20 €
Grassl Williams Birnen 3,20 €
Grassl Bergfeuern 57% 3,50 €
Schroffen Haselnußer (H) 4,40 €

ALTE BRÄNDE
Alte Birne 3,50 €
Alte Marille 3,50 €
Altes Pflümlei 3,50 €
Alte Himbeere 3,50 €

RUM
Bacardi Carta Blanca 2,90 €

GIN
Tanqueray (A) 2,90 €

WHISKY
Jameson (A) 2,90 €
Jack Daniel's (A) 2,90 €
Glenfiddich (A) 3,90 €

VODKA
Absolut Vodka (A) 2,90 €
Cîroc 4,50 €

TEQUILA
Sierra Tequila 2,90 €

COGNAC
Asbach Uralt 2,50 €
Hennessy 4,20 €

DIGESTIFE & LIKÖRE
Ramazotti 2,90 €
Jägermeister 2,90 €
Fernet Branca 2,90 €
Averna 2,90 €
Bailey's (1, 3, 4, G) 2,90 €
Eierliköre (C, H) 2,90 €

Grappa 3,20 €



ALLERGEN-INFORMATION

Informationen über möglich enthaltene Allergene (laut LMIV) in unseren Speisen entnehmen Sie
bitte unserem Ordner im Verkaufsbereich. Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Information about possible allergens (according to LMIV) in our dishes can be found in our folder in
the sales area. All prices in euros including VAT.

A  = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Cereals containing gluten and products derived from them

B  = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Crustaceans and products derived from them

C  = Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
Poultry eggs and products derived from them

D  = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
Fish and products derived from it (except fish gelatin)

E  = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Peanuts and products derived from them

F  = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soybeans and products derived from them

G  = Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
Mammalian milk and milk products (including lactose)

H  = Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Nuts and products derived from them

L  = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Celery and products derived from it

M  = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mustard and products derived from it

N  = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesame seeds and extracts obtained from them

O  = Schwefeldioxid und Sulfite
Sulfur dioxide and sulfites

P  = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Lupine and products derived from it

R  = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
Molluscs such as snails, mussels, octopus

1  = Farbstoffe
Colorings

2  = Konservierungsstoffe
Preservatives

3  = Antioxidationsmittel
Antioxidants

4  = Koffein
Caffeine

6  = Geschmacksverstärker
Flavor enhancers

7  = Geschwefelt
Sulfured

9  = Chinin
Quinine

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
We wish you a pleasant stay


